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DRINKS & DINNER

COCKTAIL
THURSDAY

ledere donderdag
alle cocktails en gin-tonics
voor €9,95




Welkom bij The Old Jazz,

Onze shared dining gerechten staan op volgorde
van licht naar zwaar.

Voor de ultieme belevenis proef je de gerechten in combinatie
met onze nieuwe Jazzy, Funky, Bio en natuurwijnen.

CRISPY PITA | 8
zwarte knoflook-aioli

PATA NEGRA - 70 gram | 16
dungesneden Iberico ham met brood
Clemens Busch Riesling Vom Roten Schiefer | 10

UMAMI OESTERS - 6 STUKS | 24
passievruchtponzu | citroen
Menegotti Spumante Extra Dry | 8

COQUILLE CRUDO | 18
yuzu kosho | ponzu | shiso | granaatappel
Clemens Busch Riesling Vom Roten Schiefer | 10

JAZZY SASHIMI | 18
fonijn | zalm | coquille | gember | wasabi
Clemens Busch Riesling Vom Roten Schiefer | 10

WORTELTARTAAR | 16
mosterdzaad | mierikswortelmayonaise | piccalilly
Chateau De La Selva Petite Selve Blane | 10

TOMATENSALADE | 16
feta | basilicum | balsamico
Chateau De La Selva Petite Selve Blane | 10

WILDE GAMBA'S | 18
pinda-kokossaus | groene appel-venkel zoetzuur
chili-olie | koriander
Radford Dale Organic Chardonnay Touchstone | per fles
Aimé Blouzard AOP Macon-Péronne | 10

GEBAKKEN COQUILLES | 18
saffraan-beurre blanc | basilicumolie
pastinaak-cardamomcréme | gerookte cashew
Radford Dale Organic Chardonnay Touchstone | per fles
Aimé Blouzard AOP Macon-Péronne | 10

BEEF TATAKI | 17
fruffel-teriyaki | gebakken uitjes | aji aioli
Domaine Thevenet Gamay |11

CLASSIC STEAK TARTAAR | 17
kwartelei | piccalilly | worcestershire-gel | toast
Domaine Philippe Gilbert Menetou Salon Rouge| 11

GYOIZA BEEF - 5 STUKS| 17
misobouillon | crispy chili | sesam | kruidenolie
Domaine De Cazaban Cabardes Les Petites Rangées | 10

TEMPURA CAULIFLOWER | 17
bulgogi | sesam | lente-ui
Radford Dale Organic Chardonnay Touchstone | per fles

CHICKEN TOASTBAO BUNS | 17
tobajanmayonaise | sesam | kimchi
Chadteau Gaillard M&S Bouchet | 10

HONEY BBQ RIBS | 17
spicy coleslaw | peterselie | gebakken uitjes
Menegotti Spumante ExtraDry | 8

ASIAN STYLE MINI BURGERS - 2 STUKS | 22
wasabimayonaise | kimchi | little gem
Bodegas Bianchi Famiglia Malbec | 8



4-GANGEN CHEF’'S SURPRISE SHARED DININGMENU | 47.5 p.p.
Laat jj je graag verrassen en ben je benieuwd naar meerdere
gerechijes om samen te delen2 Geniet dan van ons
4-gangen chef’s surprise shared diningmenu.

Vanaf 2 p. te bestellen
Wijnarrangement | 35 p.p.

SUSHI

TORCHED SALMON ROLL | 20
gebrande zalmsashimi | zalmtartaar | unagi | masago

CRISPY TUNA NIGIRI| 18
tonijntartaar | wasabimayonaise | miso-curry
sesam | wasabicrumble

CRUNCHY TEMPURA ROLL | 20
fempura gamba | avocado | wasabimayonaise
unagisaus | foreleitjes

SPICY TUNA ROLL | 22
fonijnsashimi | tonijntartaar | gochujangmayonaise
furikake | zoetzure ui

THE OLD JAZZ STYLE SURF ‘N’ TURF ROLL | 20
steak tartaar | paling | truffelmayonaise | sesam | lotus | daikon

CHICKEN ROLL | 20
krokante kip | komkommer | fobanjanmayonaise
bieslook | unagi | wasabicrumble

Clemens Busch Riesling Vom Roten Schiefer | 10
Menegotti Spumante ExtraDry | 8
HaHa Chardonnay | 8

SUSHI MONDAY

ELKE MAANDAG GENIET JE BlJ THE OLD JAZZ
VAN NOG MEER SUSHI SPECIALS EN ALLE SUSHI
VOOR €13,50 PER GERECHT!

HOOFDGERECHTEN

THAI CHICKEN CASHEW | 28
atjar | rijst | crispy chili
HaHd Sauvignon Blane/ 9

SAFFRAAN RISOTTO A LA MILANESE | 26
Parmezaan | bieslook | mascarpone
Aimé Blouzard AOP Macon-Péronne | 10

BAVETTE - 200 gram | 30
rode biet | tsuyujus | aardappel-truffel-mousseline
Domaine Philippe Gilbert Menetou Salon Rouge| 11

KREEFT GEGRILD - 400 gram | DAGPRIJS
spinazie | boter | friet | bearnaise
J. Lohr Winery Riverstone Monterey Chardonnay| 10

COTE DE BOEUF - 800 gram (2 PERSONEN) | 34 p.p.
crispy chiliboter | bearnaise | friet
Tenuta Sant’ Antonio Valpolicella superiore La Bandina | 11

EXTRA’S

JAPANESE FRIES | 8
furikake | lente-ui | Japanse mayonaise | miso-curry

SPICY PEPPER FRIES | 8
aji amarillo | gochujang | gebakken uitjes




‘Say Jazz to
an amazﬁng
evening’




